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+~Uni-Retter* feiern
ihren Abschluss

655 Absolventen begehen das Ende ihres Studiums
in St. Petri und tanzen im Schuppen 9 bis in den Morgen.

Pastor Bernd Schwarze freute sich,
war doch seine Kirche bis auf den
letzten Platz gefiillt. 655 Absolven-
tinnen und Absolventen der Univer-
sitdt Liibeck waren am Sonnabend
mit ihren Angehorigen und Freun-
de zur Promotions- und Examens-
feier in die Petri-Kirche gekom-
men, um ihre Abschlussurkunden
entgegenzunehmen.

»Sie haben es endlich geschafft!
Einlanger und manchmal auch be-
schwerlicher Weg liegt hinter ih-
nen”, sagte Prof. Dr. Peter Domi-
niak. Der Uni-Préasident erinnerte
an den Kampf um den Erhalt der
Universitat und dankte seinen ehe-
maligen Studenten fir ihren uner-
miidlichen Einsatz neben dem Stu-
dium. ,Der Wutbtrger wurde nicht
in Stuttgart, sondern in Liibeck ge-
boren”, sagte Dominiak mit Anspie-
lung auf die Wortschopfung im Zu-
sammenhang mit den Protesten
um den Bahnhof Stuttgart 21. Mehr-
fach fiel an diesem Tag der Begriff
.Libeck-Feeling”. Und die kleine

In Zahlen
Abschliisse wurden
6 5 5 insgesamt gemacht.
178 Studenten haben
ihren Doktorgrad erlangt, 194 Studie-
rende ihr Staatsexamen in Humanme-
dizin. In den anderen Studiengédngen
gab es 159 Bachelor- und 102 Master-
abschliisse sowie 22 Diplome.

Universitdt genieBe auch interna-
tional einen hervorragenden Ruf.
Das wiirden die vielen Studenten
aus dem Ausland belegen.

Neben einer Urkunde gab es fur
jeden Absolventen einen signier-
ten Druck aus der vierteiligen Lu-
beck-Edition des Kinstlers Falko
Behrendt. ,Das Bild moge sie anih-
re Uni-Zeit erinnern und die Ver-
bundenheit mit der Stadt, in der sie
so lange gelebt und gearbeitet ha-
ben, aufrecht erhalten”, sagte der
ehemalige Ministerprasident und

Kunstkenner Bjorn Engholm. Auch
er beschwor das ,Libeck-Fee-
ling". Fir den festlichen Rahmen
sorgten das Orchester und der
Chor der Universitat zu Libeck.
Viele Studienabganger haben ei-
nen festen Job in der Tasche, blei-
ben in Liubeck oder verteilen sich
in der ganzen Welt. ,Ich mache
meinen Facharzt fiir Neurologie im
Ruhrgebiet”, erzahlte Astrid De-
muth. Die 27-Jahrige war mit der
Gesamtnote 1,8 die Beste im Studi-
engang Medizin. Ebenfalls zu den
Besten zdahlten Martin Schuster (In-
formatik), Thomas Polzin (Mathe-
matik in Medizin und Lebenswis-
senschaften) sowie Anna Heye,
Jennifer-Magdalena Masch, Laila
Paulsen und Nina Rudigkeit (Medi-
zinische Ingenieurwissenschaft).
Richtig gefeiert wurde am
Abendim Schuppen 9 an der Unter-
trave. Bei Live-Musik lieBen es die
Jungakademiker auf dem Ball bis
in die frihen Morgenstunden or-
dentlich krachen. hp

Das Tiir-Geheimnis ist geliiftet

Motiv, das in den 70er Jahren fotografiert wurde, existiert noch.

Fiir 655 Studierende der Uni Liibeck ist die Zeit des Biiffelns und des
Priifungsstesses vorbei. Sie feierten in St. Petri ihre Abschliisse. Foto: Pump

Das Ratselist gelost —schneller als gedacht. In
der vergangenen Woche rief Iris KlaBen vom
Wissenschaftsmanagement die Liibecker auf,
ihr zu helfen (die LN berichteten). Sie hatte
fir ihr neues Biliro eine Bildleihgabe des
Kiunstlers Wolfgang Blockhus aus Travemun-
de bekommen. Zu sehen: eine Tir, die der
Kiunstlernach einer selbstgemachten Fotogra-
fie malte. Doch das war in den 70er Jahren. In
welcher StraBe er damals den Hauseingang
ablichtete, war nicht mehr nachzuvollziehen.
Deshalb stellte KlaBen die Frage: , Wer kennt
diese Tur?"

Frank Garnath wusste es sofort. , Es ist der
Eingang der Kapitelstrae 4", sagt er. Recher-
chiert hat der Diplom-Ingenieur in dem Buch
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Iris KlaBen, Wolfgang Blockhus und Frank
Garnath (v. 1) in der Kapitelstral3e. Foto: Holley

,Denkmalgeschiitze Hauser". ,Der Eingang
ist unverkennbar mit der Kellerluke, dem
Rundbogen und den Stufen”, so Garnath, der
sich privat schon seit etwa 20 Jahren fiir die
Liibecker Baugeschichte interessiert. Haupt-
beruflich arbeitet er an der Universitat Li-
beck, dochin seiner Freizeit streift er unter an-
derem durch die Altstadt und halt die Gassen
und Fassaden der Hansestadt mit seiner Ka-
mera fest. Im Gegensatz zu Blockhus malt er
jedoch nicht. ,Mich fasziniert das Flair der al-
ten Stadt, man kann sich vorstellen, wie es im
Mittelalter war. Fastjedes Gebaude ist einzig-
artig gearbeitet und nicht so kastenférmig
wie heute”, so der 46-Jahrige. Sein Interesse
brachte ihm jetzt ein eBook-Reader ein, das er
als Dank fiir die richtige Recherche von Iris
KlaBen bekam - nattirlich vor Ort in der Kapi-
telstraBBe 4.

Dorthin kehrte auch Wolfgang Blockhus zu-
riuck. Exakt an den Platz, wo er 1975 das Foto
machte. ,Dass es hier war, darauf ware ich so
nicht gekommen*, sagtder Kiinstler. ,Gegen-
uber von C & A hatte ich nicht damit gerech-
net, dass sich in der Seitenstraffie noch immer
die hiibsche Tir verbirgt.” Mittlerweile ist in
der Strafle das Café Art beheimatet. ,Ein Knal-
ler, wie das zusammenpasst. Es geht um
Kunst, und wir stellen bei uns immer wieder
Werke aus”, sagt Pachter Olaf Henschel. Er
raumtjedoch ein: ,Das war schon knifflig, zu-
mal unsere Tir haufig offensteht und man sie
so dann gar nicht richtig wahrnimmt. "

Geratselt haben dennoch einige Liubecker.
Etwa 50 E-Mails hat Iris Klafen erhalten so-
wie zahlreiche Anrufe. Unter anderem wurde
auf das Schabbelhaus in der Mengstralle, das
stadtische Fortbildungszentrumin der Dr.-Ju-
lius-Leber-StraBle 67 oder auf das ehemalige
Finanzamt in der Fleischhauerstrale getippt,
wo ahnliche Tiiren im Stil des 18. Jahrhun-
derts zu finden sind. nh

Piraten empfangen Mr. E. Snowden

Politische Aktion am Flughafen in Blankensee.

Ungewohnlicher Empfang auf dem Flugha-
fen in Blankensee. Dort standen gestern
Abend Mitglieder der Piraten-Partei aus Li-
beck, dem Herzogtum Lauenburg und Kiel.
Sie trugen in der Halle des Ankunfts-Termi-
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Symbolischer Empfang der Piraten fiir Ed-
ward Snowden in Liibeck. Foto: Jorn KieRler

nals Willkommensschilder mit der Aufschrift
,Mr. E. Snowden"” und verteilten Flyer mit
dem Aufdruck ,Freund hort mit”. Eine Akti-
on, um ,unsere Solidaritdat zu dem gesuchten
ehemaligen = Geheimdienstler =~ Edward
Snowden auszudricken”, sagte Sprecher
Torsten Krahn. Es sei wichtig, Snowden sofor-
tiges Asyl in der Europaischen Union zu ge-
wahren. Zudem wollen die Piraten zeigen,
wie wichtig es sei gegen Uberwachungspro-
gramme wie Prism und Tempora vorzugehen.

Sven Krumbeck, Fraktionsmitglied der Pira-
ten im Landtag, erkldrte: ,Der Fall Snowden
zeigt, warum Whistleblowing heute fiir unse-
re Gesellschaft wichtiger als jemals zuvor ist.
Menschen, die unlauteres Verhalten eines
Rechtstaates an die Offentlichkeit bringen,
durfen nicht bestraft werden. Darum veran-
stalten wir diese Aktion."

Mit der symbolischen BegriiBung am Libe-
cker Flughafen sind sie nicht allein: Bereits in
den vergangenen Tagen starteten die Piraten
diese Kampagne an groBeren Flughdfen —in
Miinchen, Niirnberg oder Hannover. nh

Preiswerte Gerichte fiir

IN KURZE————

Radeln am Feierabend

Uber rund 25 Kilometer geht die
heutige Feierabendtour des
ADFC. Start ist um 18.30 Uhr am
Werkhof, Kanalstrae 70. Im An-
schluss an die Radtour ist eine Ein-
kehr geplant.

Wittt stisch
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Business-Lunch tdgl. v. 12-16.30

unsere beliebten Steaks bereits
— Separater Raucherbereich vorhanden —

90

ab €

Libeck

KARSTADT
i 3. 0G, Haus A

KénigstraBe

Rlndersteak mit buntem Gartensalat,
Dressing und Pommes Frites
blifs 9310 Ulhir; erhallitein Slife) 10%) auif uniser Frihstiickssortiment

8.95

im Hotel zum Ratsherrn
Herrendamm 2-4 - HL
Tel. 04 51/4 33 39

LU N C H - B U FFET taglich 12-14.30 Uhr, auch Samstag u. Sonntag

Essen so viel Sie mégen! Warme und kalte Speisen,
groBes Salatbuffet und vieles mehr.

< 8.90

Pasta Penne Rigate 'al Gorgorzda'

Kanigsberger Klopse in apernsauce
Rohrennudeln mi Blauschimmelisesauce € 5,75

i Kartoffelpiiee und Rote Bete € 5,75

Hacksteak mit Zigeuner-
sauce und Butterreis €D,

Pilz Pastebe mit Leberkise, Champi-
gnons und Sauce Hollandaise € 550

"Bauernlabskaus" ritComed e, i
gurke,Zvibel, Spiegele und Salekartoffeh € 550

Herrenholz 10-12

Betriebsrestaurant der
Liibecker Nachrichten

Tel. 04 51/144-1545 - Fax 144-1017

mit Braunbiersauce
und Kartoffelknédel

mit Djuvec Reis
und Zaziki

Bléterte gefils mis Hack und Fetakése “Tuna Melt Wrap" ettt e i iy~ P22 blgs i Roastoef,Remoulads Pier, - Schaschlipfanne i Papre Tomater Sauce - Bandnudeli mis Hatncrerirust nd i
‘e dazu Kartoffelrésti und Tzatziki € 7,00  Tonatenund St day Sy rieis Sur ream € 7 Charmpigrons, Tomatensauce und Kise € ©,75 it Pommes Frites und Salatbelage € ©,95  gnonsin phanter Tomatensauce € 6,
& oa el 5 a0 835 ran 80 6a s | Oyros-Kartoffelaufiauf sy - Gyros-Kartoffelaufiauf m:gany: - Gyros-Kartoffelauflauf i camp: - Gyros-Kartoffelaufiauf i crang  "Scatiering Pork Steak'stengsivon
www.enjoy-live-luebeck.de grons und Zwiebeln, gratiiert it Kise € 750 grions und Zwiebeln, gratiiert it Kise € 750 grons und Zwiebeln, grativiert it Kise € 750 grions und Zwiebeln, gratiniert it Kise € 750 i it e, ramigrors Ketennd St € 725
El Oettinger Krustenbraten Cevapcici Schweine- Rinderbraten Hdhnchenbrustfilet
" . " , - e - frivgen
Catering GmbH Altbayerische Art auf Balkangemiise nackensteak mit Speckbohnen in einer Kréuter-Chilihiille

mit Pfannengemiise und
Pesto-Kartoffelptiree

Petersilienkartoffeln

und mit gebratenen Gnocchi

und Ratatouillegemiise

Jedes Gericht inkl. Salat oder Dessert oder Suppe € 5,50

Geniner StraBe 251 - Liibeck
Mo.-Fr. 10-19-52.11-16 Uhr [}

Ab 7 Uhr (Mo.-Fr.):
Zwei 1/2 Brétchen nach
Wahl und 1 Becher

l Kaffee

¢ 7¢ 7 2 Brathering-Filets mit frischen Zwiebeln und Bratkartoffeln 4,90 € ¢k

Hédhnchenbrust
Knusperschnitzel

mit Sauce Bernaise, Pommes
ab 2,95¢€ frites und Salatbeilage 4,95 € und Kartoffelsalat 5,90€ Pommes frites

Zanderfilet im

mit Knobicreme

BierteiE_ gebacken
|

Gyros-Teller
mit Krautsalat, Tzatziki,
Peperoni, Zwiebeln und

5,95¢

Abonnieren Sie den wochentlichen Speiseplan unter
www.lustaufleben.de/kulinarium

— Anzeige —

Schnell - lecker - preiswert

Dorschwochen in der Fisch-Hiitte vom 1. 7. - 31. 7. 2013

So schmeckt der Sommer!

Vom 1.7-31.7. 2013 gibt es
in der Fisch-Hiitte Dorsch-
filets (Kabeljau) ohne Grdten
gebraten, frisch von der
Pfanne oder im Backteig mit
Kartoffelsalat, auf Wunsch

auch mit unseren leckeren
Bratkartoffeln ab 13,50 €.
Bei Mitnahme 1,- € Rabatt.

AuBerdem bieten wir im
Juli und August fur den
frischen und leichten Ge-
schmack wieder unsere
groBen Salatteller an, ein-
mal den Salat mit frisch
gebratenen Scampis und
zum anderen den Salat mit
zweierlei Lachs; Wildlachs-
filets gebraten und original
norwegischen von Hand

gesalzenen Raucherlachs.
Beide Salate werden abge-
rundet mit einem Balsamico-
Olivenél-Dressing, dazu wird
ofenfrisches Baguette ge-
reicht.

AuBer Dorsch und den
Salaten erhalten Sie natiir-
lich auch weiterhin unsere
anderen Fischgerichte.

Far jeden Geschmack ist
etwas dabei.

Die Dorschwochen werden
abgerundet, mit unseren
gern gegessenen  Fisch-
brétchen. Aus eigener Her-
stellung empfehlen  wi
Bismarckhering, Rollmops
und Brathering.

Selbstverstandlich gibt es
auch Matjes sowie viele

andere Fischsorten auf die
Brétchen. Die Broétchen
werden immer frisch aufge-
backen und vor Ihren Augen
zubereitet. Ein Abstecher
lohnt sich und wird lhnen
ein schmackhaftes Erlebnis
bereiten.

INFO:

Fisch-Hiitte

Direkt an der Drehbriicke
23554 Liibeck

Telefon: 7 33 78

Kiiche taglich 11.00 - 20.00 Uhr
www.fisch-huette-luebeck.de




